
ROSÉ MADEMOISELLE

CÉPAGES : 100% Merlot 

APPELLATION : Bordeaux Rosé

RÉCOLTE : Sélection parcellaire sur 0,5 hectare
avec effeuillage manuel et vendanges en vert

TYPE DE SOL : Argileux

AGE DES VIGNES :  22 ans

MODE DE CULTURE : Agriculture biologique

VINIFICATION : Vinification et élevage en cuve inox
Cuvée de 3000 bouteilles

Robe : rose poudré très clair
Nez : grenadine, minéralité, fraise
Bouche : frais et vif

NOTES DE DÉGUSTATION :

TAUX D'ALCOOL : 12,5 %

VIGNOBLES RECULET : 2, LE CAMPLAT
33620 SAINT-MARIENS

2020

06.23.40.36.99

marion.reculet@orange.fr

CONSEILS DE DÉGUSTATION : Servir à 10°C,
peut se boire seul en apéritif ou en 
 accompagnant des grillades


