DOMAINE
VIRGILE JOLY

SATURNE BLANC 2023
AOP Languedoc

DOMAINE 50% Grenache blanc, 50% Rolle
Vendanges manuelles

VIR G ILE JO LY Elevage : 8 mois en cuves inox

Garde : de 1 a 4 ans apres la récolte
Degrés : 13.5% vol.

LANGUEDOE Servir entre 10° et 12° C

20273

VIN BIOLOGIQUE
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE

Elaborée a partir d'un assemblage de Grenache et de Rolle, cette cuvée exprime la
quintessence du Terroir de Saint-Saturnin.

Revétue d’'une robe brillante aux reflets argentés, ce vin dévoile un nez complexe ou se
meélent des ar6mes de fruits exotiques, de fruits blancs et d’acacia.

En bouche, I'attaque est vive et souple, portée par des notes d'ananas, d'amandes et de
pommes Granny Smith. La finale, longue et ample, se termine par de subtiles touches
salines.

Accords Mets & Vins: Le Saturne 2023, rond et équilibré, accompagne

idéalement des poissons en sauce blanche, tels que le loup ou la daurade. Il A |
se marie également a merveille avec des viandes blanches en sauces crémées,

comme la blanquette de veau ou le poulet a I'estragon. FrY
Médailles : chi:;ti’jon
2024 : Médaille d’argent au « Challenge Millésime Bio » (83/100) o

P B & Sdufomce

Vin vegan et biologique certifié¢ ECOCERT FR-BIO-01
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