Tarifs particuliers 2025

Appellation : VIN DE FRANCE
Terroir : Marnes calcaires, argile bleue, villafranchiens & Basalte

Cépages : Carignan 90% Vignes de 75 ans

Rendements : 20 hectolitres par hectares
Vendanges : Manuelles en cagettes avec tri a la vigne
Vinification : Grappe entiére, cuvaison courte 48heures

Elevage : 2 mois en cuves INOX de 20 hl

Mise en bouteille : Bourgogne caisse de six, Sans collage ni filtration

Prix unitaire Particulier TTC : 10.00 €
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PRODUIT DE FRANCE  CONTIENT DES SULFITES

MIS EN BDUTEILLE PAR PIERRE QUNONERQ ET FILLES A LA GARANCE F34720 CAUX

DOMAINE DE LA GARANCE Chemin de Salleles 34720 CAUX
Tel : 0630429746 - quinonero-pierre@wanadoo.fr
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